YILIN SON KAMPANYASI
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Bar Blendırı Blendup

Blendup sgh902 Caffelerde, Barlarda, Hotellerde. Restoranlarda ve Yaratıcılık Gücü Olan Herkesin Elinin Altında Yer Alması Gereken Bir Cihaz
-5 Programlı
-Kırılmaz Urun Hazneli
-Körlenmez Bıçaklar
-Buz Kırıcı ve Karıştırıcı
-1500 watt gücünde
-Ses Muhafazalı
BLENDER DA FRAPPE TARİFİ

MALZEMELER
1-1 CHICCO D’ORO espresso
2-200 ml süt
3-7 parça buz
4-3 adet küp şeker
5-Sprey krema
HAZIRLANMASI
Blendup blenderımıza önce buz parçalarını sonra soğuk sütü hazırlamış olduğunuz espressoyu ve küp şekerleri ilave edip yalnızca 50 sn karıştırdıktan sonra istediğiniz bardağa aktararak sprey krema ile servis edebilirsiniz.
 
BLENDER DA SMOOTHİSE
 MALZEMELER
1-1 çorba kaşığı eve(çilekli, vanilyalı, çikolatalı, orman meyveli, muzlu, limonlu)
2-200 ml soğuk süt
3-7 parça buz
4- sprey krema
HAZIRLANMASI
Blendup blenderımıza önce buz sonra soğuk sütü ve 1 çorba kaşığı eve(lezzetler isteğe bağlı çilekli, vanilyalı vs)ilave edip
50 sn karıştırdıktan sonra hazırlamış olduğunuz bardağa aktararak sprey krema ile servis edebilirsiniz.
 

BLENDERDA MİLKSHAKE TARİFİ(eve milkshak karışımından)
MALZEMELER
1-1 Çorba kaşığı eve milkshak karışımı(çilekli, vanilyalı, çikolatalı, orman meyveli, muzlu, limonlu)
2-200 ml soğuk süt
3-7 parça buz
4-sprey krema
HAZIRLANMASI
Blendup blenderımıza önce buzu sonra soğuk sütü ve bir çorba kaşığı eve milkshake karışımını ilave edip 50 sn karıştırdıktan sonra hazırlamış olduğunuz bardağa aktarıp sprey krema ile servis ediniz.
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